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Essen, 10. Februar 2020
Offizielle Er6ffnung des neuen Standorts von Brenntag Food & Nutrition in
Padua, Italien

Brenntag Food & Nutrition hat einen hochmodernen Standort im italienischen Padua eréffnet. Das
brandneue Gebaude bietet operative und administrative Arbeitsplatze, Buros fur Fuhrungskréafte und
Raum fur Chimab Spa. Dieses moderne Zentrum steht ganz im Zeichen von Anwendung, Konzeption,
Entwicklung, Produktion und Vertrieb von Lebensmittelinhaltsstoffen und -l6sungen, Hand in Hand mit
einem innovativen und effizienten Logistiksystem. ,Der Standort in Padua ist ein grofRartiges Beispiel
dafiir, wie engagiert sich Brenntag fur unser wachsendes Food & Nutrition Geschéft einsetzt. Wir
erweitern unsere Anlagen und unsere Kapazitaten, damit wir die Bedirfnisse unserer Kunden entlang
der sich entwickelnden Konsumententrends noch besser erfiillen kénnen“, so Tom Corcoran, Vice
President der Brenntag Food & Nutrition Group.

Die brandneue Produktionsstatte und die Logistikabteilung befinden sich im Erdgeschoss. In der
ersten Etage liegen Buros und Meetingraume sowie das hochmoderne Lebensmittelanwendungs-
und Entwicklungszentrum mit spezialisierten Bereichen fiir Backwaren und Brot, Fertiggerichte,
Suppen und SoRRen, Fleisch, Gefliigel und Fisch, Milchprodukte und Eiscreme, Functional Food,
Nahrungserganzungsmittel und Diatnahrung. Das Lebensmittelanwendungs- und
Entwicklungszentrum ist mit Versuchsanlagen und modernen Geraten ausgestattet, mit deren Hilfe
industrielle Produktionsprozesse erweitert und innovative Lésungen mit Inhaltsstoffen entwickelt
werden kdnnen. Hier erarbeiten die Experten von Brenntag Food & Nutrition Formulierungen, die
genau auf die Bedurfnisse der Kunden abgestimmt sind. Sie haben das Ziel, vermarktbare Produkte
zu schaffen, die aktuellen und kinftigen Markttrends entsprechen.

,Der neue Standort in Padua bietet neue Mdéglichkeiten — nicht nur fiir unsere Kunden und Lieferanten
in Italien, sondern in ganz Europa. Jetzt kdnnen wir das Fachwissen unseres Standorts mithilfe von
hochmodernen Anlagen und Einrichtungen Uberall in unserer Region verbreiten. Wir mochten
innovative Rezepturen schaffen, damit unsere Geschéftspartner gemal unserem Motto ,Sense the
difference’ den Unterschied auch wirklich schmecken kdnnen®, erklart Frank Haven, Vice President
Brenntag Food & Nutrition EMEA.

Die neue Logistikabteilung verwaltet die Lagerung, den Transport und die Abholung von Gutern in
einer automatisierten Anlage mit einem SSCC-System zur Identifizierung von Logistik-Einheiten. Die
Produktion ist mit sechs Mixern ausgestattet. Durch flinf voneinander getrennte Bereiche besteht
keinerlei Risiko fur Kreuzkontaminationen und Allergien. Sie ist direkt an die hochmoderne
Logistikabteilung angeschlossen. Diese liegt — strategisch giinstig — im paduanischen Stadtviertel
Interporto, einem wichtigen Distributionszentrum. ,Mit diesem Projekt erreichen wir das Ziel, Brenntag
Food & Nutrition Italy eine zentrale Heimat zu geben. Somit kénnen wir uns jetzt beim Angebot
unseres technischen Supports, unserer kommerziellen Beratung und unserer ausgezeichneten
Kundenbetreuung noch besser spezialisieren. Unsere Geschéftspartner in Italien erhalten eine
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umfassende Partnerschaft aus einer Hand®, so Ighazio Vullo, Regional President Europe South &
President Italy.

Uber Brenntag Food & Nutrition:

Brenntag Food & Nutrition, Teil des Brenntag-Konzerns, ist ein fihrender Anbieter von Inhaltsstoffen
fur die Lebensmittelindustrie in der ganzen Welt. Wir arbeiten mit den besten Lieferanten von Zutaten
und Additiven zusammen und bedienen unsere Kunden genau nach ihren Bedirfnissen und
Anforderungen. Mit seinen mehr als 900 Spezialisten, Standorten in 76 Landern und 28 Anwendungs-
und Entwicklungszentren bietet Brenntag Food & Nutrition technisches Know-how, mal3geschneiderte
Formulierungs- und  Anwendungsldsungen, ein breites Portfolio aus Spezial- und
Standardinhaltsstoffen sowie fundierte Branchenkenntnisse in den Bereichen Fleisch-, Gefligel- und
Fischverarbeitung, Backwaren und Brot, Milcherzeugnisse und Eiscreme, Getranke, Schokolade und
SuRwaren, Fertiggerichte, Obst- und Gemduseverarbeitung. Brenntag Food & Nutrition macht einen
spirbaren Unterschied fiir seine Geschéftspartner — getreu seinem Slogan ,Sense the difference”.
Weitere Informationen unter https://food-nutrition.brenntag.com/global/de

Presskontakt Brenntag Group:

Hubertus Spethmann

Brenntag AG

Corporate Communications

Messeallee 11

45131 Essen

Deutschland

Telefon: +49 (201) 6496-1732

E-Mail: hubertus.spethmann@brenntag.de
http://www.brenntag.com

Pressekontakt Brenntag Food & Nutrition:

Svenja Konradt
Brenntag Food & Nutrition

Messeallee 11

45131 Essen

Deutschland

Telefon:; +49 (173) 1813996

E-Mail: svenja.konradt@brenntag.de
https://food-nutrition.brenntag.com/global/de

Brenntag AG

Messeallee 11 Vorstand: Christian Kohlpaintner (Vorsitzender),
45131 Essen Telefon +49 201 6496-0 Sitz der Gesellschaft: Karsten Beckmann, Markus Klahn

Postfach 10 04 61 Fax +49 201 6496-1010 Essen Georg Miiller, Henri Nejade

45004 Essen infobrenntag@brenntag.de Amtsgericht: Vorsitzender des Aufsichtsrats:

Deutschland www.brenntag.com Essen HRB 28589 Stefan Zuschke


https://food-nutrition.brenntag.com/global/de
mailto:svenja.konradt@brenntag.de
http://www.brenntag.com/
https://food-nutrition.brenntag.com/global/de

